TEMA - Dyrkning i tunnel

Nye baer til det
friske marked

Baerbuske med beer til frisk konsum skal dyres anderledes
end industribaer. Beskaering er tidskraevende, fordi buskene
formes til espalier. Et nyt projekt skal bidrage med viden

fra udlandet
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Solbaer, ribs og stikkelsbaer til frisk kon-
sum kraever en anden produktionsform
end den, vi kender fra industrifrugten,
og der er szrlige egenskaber i hgjsadet
i valget af sorter. Malet er sgde, smag-
fulde bzer, der nemt kan handplukkes.

Espalier og manuel hgst

Ribs, solbaer og stikkelsbaer til det friske
marked er ikke en udbredt produktion i
Danmark, mens produktionen er velkendt
i andre lande som blandt andre Tyskland,
Holland og Norge. Her finder produktio-
nen sted bade pa friland og i tunneler.
Buskene dyrkes i espalier, sa buskene
formes fra starten for at fa skabt nogle
blivende hovedgrene med et antal bae-
rende sidegrene, som Igbende udskiftes
for hvert ar at fa baer af hgjeste kvalitet.
Espalierformen giver godt lysindfald til
udviklingen af smagfulde, sgde baer og
ger handplukning mulig, men kraver ny
lering.

Mere viden om friske baer

Der er forskel i arternes og sorternes
egnethed til espalierdyrkning. Saerligt
solbaer kan veere lidt vanskelig, da bu-
skene bade har en meget opret vakst og
sma klaser med kort stilk.

Udover vakstform handler det ogsa om
sorternes plukbarhed ved manuel hgst
modsat egnethed til maskinhgst, som
har vaeret et af kriterierne i foraedlingen,
siden maskinhgsten kom til. Sa der skal
kigges efter nogle andre egenskaber
ved valg af sorter og samtidig vaere stor
fokus pa smag.

36 Gartner Tidende 3 /2019

Viden fra udlandet
Dyrkningsmaessigt adskiller produktio-
nen sig blandt andet ved, at buskene
skal formes ved beskaering, indtil de
har ndet den fulde hgjde, og derefter
beskares to gange om aret for at opna
det optimale udbytte af smagfulde bzer.

Stikkelsbaersorten Tatjana den 4. juni.
Sorten har fa torne og fd hdr pa baer-
rene, hvilket gor den egnet til manuel
hgst og frisk konsum.

Der er en del arbejde i beskaring, og
der er tilleering. Tunnelproduktion har
fordelen i at beskytte barrene mod regn
og dermed sygdomme som graskimmel
og skivesvamp, men kan give s&rlige
problemer med andre skadevoldere som
for eksempel spindemider og bladgal-
myg, som pa friland normalt ikke regnes
for noget problem.

Etablering og dyrkning af espalier - hvad
enten det sker pa friland eller i tunneler
- kraver ny eller en anden viden, som
kan findes i de lande, hvor produktionen
er velkendt.

Projektet ‘Buskfrugt til frisk konsum’ vil i
2019 sgge og dele viden om dyrkningen
og egnede sorter gennem indsamling af
viden fra udlandet.

Projektet er stattet af Promilleafgifts-
fonden for Frugtavlen og Gartneri-
bruget m

Ribs er velegnet til espalierdyrkning. De
har lange flotte klaser og lang holdbar-
hed pd lager. Her er det sorten Rovada
den 26. juni.




